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Hors d’ceuvre - Antipasti

Dégustation de charcuterie Corse typique Monte Cinto
Saucisson corse, jambon cru, coppa et lonzo, servie avec un bouquet de petits Iégumes a 1’aigre-douce

Tentacule de poulpe* en double cuisson sur un lit de tomates cerises

Saku de saumon* Iégérement fumé avec avocat*, ceufs de lompe, créme de fromage, mayonnaise au wasabi
et sauce au piment doux

Tartare de beeuf* sur un mille-feuille de pommes de terre et de champignons

Sélection de fromages Corses Caseificio Pierucci
A Casinca (fromage de chévre), Ubel Fiuritu, U Pecurinu (fromage de brebis)

*Produit surgelé

« Pour toute information concernant les substances et les allergénes, vous pouvez consulter la documentation qui vous sera fournie, sur demande, par le personnel de service. »



Entrées chaudes - Primi piatti

Risotto a la bisque de crevettes*, avec creme de topinambour, scamorza fumée et crevettes* flambées

Spaghettoni crémeux aux tomates olivettes et au basilic

Paccheri avec picanha* au couteau et gorge de porc de I’Irpinia

Linguine aux petites praires™ et boutargue

*Produit surgelé

« Pour toute information concernant les substances et les allergénes, vous pouvez consulter la documentation qui vous sera fournie, sur demande, par le personnel de service. »



Plats de poisson - Secondi Piatti di Pesce

Filet de loup* garni d’une julienne de légumes a 1’orientale

Eglefin* sur un nid de scarole a la sauce teriyaki

Plats de viande - Secondi Piatti di Carne

Emincé de picanha* avec Iégumes sautés au beurre

Escalope de veau™ panée dans une chapelure grossicre et garnie de salade et tomates cerises

Hamburger gourmet avec de frites (garni ou servi dans un pain a hamburger de pommes de terre)
Hamburger de beeuf*, brie, bacon, cornichons, tomate, laitue, pain & hamburger, sauces cheddar et barbecue

*Produit surgelé

« Pour toute information concernant les substances et les allergénes, vous pouvez consulter la documentation qui vous sera fournie, sur demande, par le personnel de service. »



Garnitures - Contorni

Pommes de terre fraiches au four

Salade composée

Salade de tomates

Salades gourmandes - Insalate gourmet

Salade maraichére
Salade mélangée de saison, olives taggiasche, tomates cerises, carotte, concombre, radis, pomme et crotitons

Salade fermicre
Lanieres de poulet* grillées, Salade mélangée, tomates, bacon* croquant, copeaux de pecorino et croltons

*Produit surgelé

« Pour toute information concernant les substances et les allergenes, vous pouvez consulter la documentation qui vous sera fournie, sur demande, par le personnel de service. »



Fruits - Frutta

Tranches de fruits frais

Tranches de fruits frais et glace a la vanille

Ananas nature

Dessert

Cannolo sicilien farci de créme de ricotta* au chocolat et pistaches pilées

Tiramisu maison

Souffl¢é avec cceur fondant au chocolat* et quenelles de glace*

Millefeuille a la créme patissiére*

Creme catalane*

Seadas au fromage* et au miel

Sorbet a la mandarine tardive de Ciaculli*

Couvert

*Produit surgelé

« Pour toute information concernant les substances et les allergenes, vous pouvez consulter la documentation qui vous sera fournie, sur demande, par le personnel de service. »



Menu enfant™** - Menu bimbi***

Entrées chaudes - Primi Piatti

Pennette a la tomate fraiche

Ou -

Farfalline au pesto

Plats de resistance - Secondi Piatti

Burger de Boeuf* accompagné de pommes de terre frites fraiches, avec mayonnaise et ketchup

Ou -

Funny Fish* (poisson) pané, accompagné de pommes de terre frites fraiches, avec mayonnaise et ketchup

Ou -

Nuggets de poulet™* pane, accompagné de pommes de terre frites fraiches avec mayonnaise et ketchup

Dessert

Glacée (vanille et chocolat)

Couvert compris -

***Le menu comprend une entrée et un plat de résistance au choix et le dessert.
Le menu est valable pour les enfants jusqu'a 12 ans

*Produit surgelé

« Pour toute information concernant les substances et les allergénes, vous pouvez consulter la documentation qui vous sera fournie, sur demande, par le personnel de service. »



NOUS INFORMONS LES CONSOMMATEURS QUE LES ALIMENTS SERVIS DANS CET ETABLISSEMENT PEUVENT
CONTENIR UN OU PLUSIEURS DES ALLERGENES SUIVANTS (INGREDIENTS OU TRACES) PROVENANT DU PROCEDE DE
PRODUCTION.

Liste des allergénes alimentaires
(aux termes du rég. UE 1169/11, décret l1égislatif italien 109/92, 88/2009 modifi¢)

Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs hybrides) et produits dérivés ;

Crustacées et produits dériveés ;

(Eufs et produits dérivés ;

Poisson et produits dérivés ;

Arachides et produits dérivés ;

Soja et produits dérivés ;

Lait et produits dérivés, y compris le lactose ;

Fruits a coque, a savoir amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pecan, noix du Brésil, pistaches, noix du

Queensland et produits dérivés ;

Céleri et produits dérivés ;

Moutarde et produits dérivés ;

Graines de sésame et produits dérivés ;

Dioxyde de soufre et sulfites (peuvent étre présents dans les vins) ;
Lupins et produits dérivés ;

Mollusques et produits dérivés ;

NOUS INVITONS LES CONSOMMATEURS ALLERGIQUES A L’UN DE CES ALLERGENES OU A PLUSIEURS D’ENTRE EUX A
EN INFORMER LE PERSONNEL DE SERVICE.

SI INFORMANO GLI UTENTI CHE GLI ALIMENTI SOMMINISTRATI PRESSO QUESTO ESERCIZIO POSSONO CONTENERE
UNO O PIU’ DEI SEGUENTI ALLERGENI (COME INGREDIENTI O TRACCE) DERIVANTI DAL PROCESSO PRODUTTIVO

Elenco degli Allergeni Alimentari
(ai sensi del reg. UE 1169/11, D. 1gs. 109/92, 88/2009 e s.m.l)

Cereali contenenti Glutine (cio¢ grano, segale,orzo, avena, farro, kamut, o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati;
Crostacei e prodotti derivati,

Uova e prodotti derivati;

Pesce e prodotti derivati;

Arachidi e prodotti derivati;

Soia e prodotti derivati;

Latte e prodotti derivati, incluso lattosio;

Frutta a guscio, cio¢ mandorle, nocciole, noci comuni, noci di anacardi, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci del
Queensland e prodotti derivati;

Sedano e prodotti derivati;

Senape e prodotti derivati;

Semi di sesamo e prodotti derivati;

Anidrite solforosa e solfiti (possibilmente contenuti nei vini);

Lupini e prodotti derivati,

Molluschi e prodotti derivati.

SI INVITANO I CONSUMATORI ALLERGICI A UNO O PIU’ DEGLI ALLERGENI SOPRA RIPORTATI A COMUNICARLO AL
PERSONALE DI SERVIZIO.



USERS ARE INFORMED THAT THE FOOD SERVED IN THIS ESTABLISHMENT MAY INCLUDE ONE OR MORE OF THE
FOLLOWING ALLERGENS (AS INGREDIENTS, OR TRACES) DERIVING FROM THE PRODUCTION PROCESS

List of the Food Allergens
(under EU Reg. 1169/11, Legislative Decree nos. 109/92, 88/2009 and subsequent amendments and integrations)

Cereals containing gluten (i.e. wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, or their hybridised strains) and products thereof;
Crustaceans and products thereof;

Eggs and products thereof;

Fish and products thereof;

Peanuts and products thereof;

Soybeans and products thereof;

Milk and milk products, including lactose;

Nuts, i.e. almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, pecans, Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts and products thereof;
Celery and products thereof;

Mustard and products thereof;

Sesame seeds and products thereof;

Sulphur dioxide and sulphites (possibly contained in the wine);

Lupin and products thereof;

Mollusks and products thereof.

CONSUMERS ALLERGIC TO ONE OR MORE OF THE ALLERGENS ABOVE ARE INVITED TO INFORM THE SERVICE
PERSONNEL.

WIR INFORMIEREN UNSERE GASTE, DASS DIE VON UNS FUR DIE ZUBEREITETEN SPEISEN VERWENDETEN
LEBENSMITTEL EINES ODER MEHRERE DER FOLGENDEN ALLERGENE (ALS ZUTATEN ODER SPUREN) AUS DEM
HERSTELLUNGSPROZESS ENTHALTEN KONNEN.

Liste der Allergene in Lebensmitteln
(gemiB EU-Richtlinie 1169/11, D. Igs. 109/92, 88/2009 und folgende Anderungen und Ergéinzungen)

Glutenhaltige Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Zweikorn, Hafer, Kamut, oder ihre Hybride) und daraus hergestellte
Produkte;

Meeresfriichte und daraus hergestellte Produkte;

Eier und daraus hergestellte Produkte;

Fisch und daraus hergestellte Produkte;

Erdniisse und daraus hergestellte Produkte;

Soja und daraus hergestellte Produkte;

Milch und Milchprodukte einschl. Laktose;

Niisse, d.h. Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Cashewkerne, Pekanniisse, Paraniisse, Pistazienkerne, Macadamianiisse und daraus
hergestellte Produkte;

Sellerie und daraus hergestellte Produkte;

Senf und daraus hergestellte Produkte;

Sesamkdrner und daraus hergestellte Produkte;

Schwefeldioxyd und Sulfite (moglicherweise im Wein enthalten);

Bohnen von Lupinen und daraus hergestellte Produkte;

Mollusken und daraus hergestellte Produkte.

GASTE, DIE GEGEN EINES ODER MEHRERE DER OBEN AUFGELISTETEN ALLERGENE ALLERGISCH SIND, WERDEN
GEBETEN, DIES DEM SERVICE-PERSONAL MITZUTEILEN.
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